
Printemps

Office de Tourisme Pays Basque / Euskal Elkargoko Turismo Bulegoa

28 €  &  35 €
AFARIA

DÎNER

Ainhoa . Ciboure . Espelette . Itxassou
 Saint-Jean-de-Luz. Saint-Pée-sur-Nivelle 

Souraide . Urrugne.

18 €   &  25 €
BAZKARIA

DÉJEUNER

AU

UDABERRIA JATETXEAN

DU LUNDI 27 MAI AU 

DIMANCHE 2 JUIN 2024

2024KO MAIATZAREN 27TIK EKAINAREN 2RA

WWW.EN-PAYS-BASQUE.FR



ENTRÉE
PLAT

DESSERT
Boissons non comprises

SARTZEA
JAKIA
DESERTA
Edariak kanpo

28 €  &  35 €
AFARIA

DÎNER

18 €  &  25 €
BAZKARIA

DÉJEUNER

Déjeuner - Bazkaria

Café Garra
9 quai Maurice Ravel
Tél. : 09 72 16 56 80

• Panko de boudin de Ciboure,
compote, et roquette
• Poisson du jour plantxa, risotto,
chorizo, ciboulette
• Petit pot chocolat 70 %, chantilly caramel

18 €  

Le concept 

Nous vous invitons à réserver directement auprès du
restaurant en précisant

“Printemps au restaurant“

Jatetxea erreserbatzea aholkatua da, aipatuz
“Udaberria jatetxean” 

> CIBOURE / ZIBURU



Déjeuner - Bazkaria
25 €  

> AINHOA / AINHOA

Arrantzaleak
18 avenue Jean Poulou
Tél. : 05 59 47 10 75
Fermé lundi, mardi, dimanche

• Crevettes grillées & aïoli
• Cochon Ospital grillé, polenta Gorri
& sauce chien
• Riz au lait à notre façon, caramel au
beurre ½ sel & noisettes grillées

> CIBOURE / ZIBURU

La maison Oppoca
303 Karrika nagusia
Tél. : 05 59 29 90 72
Fermé lundi, mardi

• Foie gras de canard mi-cuit maison,
chutney du moment
• Suprême de volaille farci aux
champignons et noisettes, patate
douce rôtie, sucrine braisée et jus
réduit
• Biscuit feuillantine, crémeux de
thym, sorbet fraise et gel citron vert

Crocodiles
Place Koxe Arbiza
Tél. : 05 59 22 86 15
Fermé mercredi, dimanche

• Gazpacho, croutons, ciboulette
• Lieu, fideua, aïoli
• Mousse fève Tonka, crumble cacao, caramel

Aintzina
440 Karrika Nagusia
Tél. : 05 59 93 91 62
Fermé mercredi soir, jeudi , dimanche soir

• Piquillos, à la terrine de thon
• Araignée de porc, sauce du chef,
avec pommes de terre persillées.
• Tarte aux pommes

> ESPELETTE / EZPELETA

Etchehandia
15 place du Jeu de Paume
Tél. : 05 59 52 72 02

• Le pâté basque - Maison Etxe Peio
• L’Axoa de veau et ses pommes
grenailles – Maison Accoceberry
• Le gâteau basque (Eguzkia) ou
l’assiette de fromage de brebis AOP
OSSAU IRATY – Maison Etxe Peio

Le Chêne
979 Elizako bidea
Tél. : 05 59 29 75 01
Fermé lundi, mardi

• Œuf Mimosa, mayonnaise de poireau,
poudre de jambon & tuile de pain
• Poitrine de cochon Ibaïama, jus au
miel Lorez Lore, padron & grenailles
aux herbes ou assiette végétarienne
aux légumes du moment
• Pavlova à la fraise

> ITXASSOU / ITSASU

Maison Bonnet
41 Larrondoko Bidea
Tél. : 05 59 29 75 10
Fermé mardi, mercredi, dimanche

• Poireaux vinaigrette, mimosa, lomo
ibérique, petits croûtons et mayo estragon
• Cochon Iratzia en 2 façons, écrasé
de pommes de terre fumée,
condiment chasseur
• Pain perdu maison, glace vanille

(Restaurant du Fronton)

Aho fina - Grand Hôtel
43 boulevard Thiers
Tél. : 05 59 26 35 36

• Toast brioché au brebis & anchois, gel
de gingembre & salade de roquette frite
• Pêche du jour selon la criée, écrasé
de pommes de terre au citron &
sauce vierge aux câpres
• Pavlova aux fruits de saison

> SAINT-JEAN-DE-LUZ /
DONIBANE LOHIZUNE



Donibane
4 avenue de Layats
Tél. : 05 59 26 21 21

• Pressé d’avocat au chèvre frais
• Merlu à l’ajillo, pousses d’épinard, riz
• Baba au Rhum, chantilly et fraises

Ilura - Hôtel La Reserve
1 avenue Gaétan Bernoville
Tél. : 05 59 51 32 00
Fermé dimanche, lundi

• Royale de feta, gaspacho de
tomate, huile de basilic
• Brandade de morue, écume persil,
crumble d’ail
• Siphon riz au lait, crémeux caramel,
riz croustillant

Le Suisse
4 place Louis XIV
Tél. : 05 59 51 85 51
Fermé dimanche

• Houmous d’haricots tarbais, dés de
boudin, roquette, grenades
• Gambas sauvages grillées, polenta
pays Gorri
• Crème cuite au lait de brebis,
ananas, miel et noisettes grillées

Bergara
17 Rue principale
Tél. : 05 59 93 90 58
Fermé lundi, mercredi soir, dimanche soir

• Croustillant de gambas, salade
exotique
• Porc à basse température, jus de viande,
purée de patates douces et légumes
• Quenelle chocolat, fleur de sel et
sésame

> SOURAIDE / ZURAIDE

Zoko Moko
6 rue Mazarin
Tél. : 05 59 08 01 23
Fermé dimanche, lundi

• Gaspacho de melon, jambon
Serrano et granité au Ginger beer ou
œuf parfait, coulis de courgettes,
courgettes en spaghetti
• Le poisson du marché, risotto à
l’encre, piquillos et citron ou filet
mignon de porc, carottes fanes,
poireaux et crème à la moutarde
• Ile flottante ou fraises chantilly

Kinka
684 rue Errota Berria
Tél. : 05 59 23 67 67
Fermé dimanche soir, lundi

• Carpaccio de bœuf, copeaux de
brebis, roquette à l’huile de noisette,
crumble noisette
• Curry rouge de gambas, riz basmati
aux noix de cajou
• Choux craquelin au crémeux Basquella

> SAINT-PÉE-SUR-NIVELLE / 
SENPERE

Ô Berge Maïté
1 rue Clément Laurencena
Tél. : 05 59 24 95 50
Fermé dimanche soir, lundi

• Menu du marché selon arrivage
Entrée – Plat – Dessert

> URRUGNE / URRUÑA

Alma
6 rue du 17 Pluviose
Tél. : 09 83 66 89 87
Fermé lundi

• Œuf mayonnaise, ventrèche de thon
• Poitrine de cochon Ospital, jus de
viande et légumes croquants
• Fruits rouges, crème fouettée
pistache, sablé basque

Xaya
5 rue Saint-Jean
Tél. : 05 59 47 75 48
Fermé mercredi

Carte habituelle du déjeuner avec
choix entre :
• 2 entrées
• 2 Plats (poisson/viande)
• 2 desserts



Dîner - afaria
28 €  

(Restaurant du Fronton)

Arrantzaleak
18 avenue Jean Poulou
Tél. : 05 59 47 10 75
Fermé lundi, mardi, dimanche

• Couteaux au feu de bois & sauce
vierge
• Chipirons sautés ail & persil, Risotto
citron
• Crème cuite au lait de brebis,
ananas confit, crumble & citron vert

> CIBOURE / ZIBURU

> ITXASSOU / ITSASU

> SAINT-JEAN-DE-LUZ / 
DONIBANE LOHIZUNE

Le Suisse
4 place Louis XIV
Tél. : 05 59 51 85 51
Fermé dimanche

• Œuf de poule mollet, piperade,
chorizo, crème de Xarango
• Chipirons sautés et jambon Ospital,
risotto citron-roquette
• Baba au Rhum, chantilly mascarpone

> SOURAIDE / ZURAIDE
Maison Bonnet
41 Larrondoko Bidea
Tél. : 05 59 29 75 10
Fermé mardi, mercredi, dimanche

• Poireaux vinaigrette, mimosa, lomo
ibérique, petits croûtons et mayo
estragon ou la piperade basquaise,
crumble chorizo ibérique, jaune
d'œuf confit, émulsion d'ail ou le pot
de terrine cochon maison, salade et
guindillas 
• Paleron de veau braisé puis snacké,
polenta bio grand roux, julienne
carottes/poireaux ou Truite de
Baigorry mi-fumée en croûte
d'herbes, riz vénéré au safran, sauce
meunière ou Cochon Iratzia à basse
température, condiment diable,
topinambour en purée et pommes
confites
• Crémeux dulcey, poires pochées,
sablé pressé et crème montée ou
mousse tiède au chocolat, madeleine
au miel ou gâteau basque "Gaxuxa"

Bergara
17 Rue principale
Tél. : 05 59 93 90 58
Fermé lundi, mercredi soir, dimanche soir

• Kir et son amuse-bouche, croustillant
de gambas, salade exotique
• Porc à basse température, jus de viande,
purée de patates douces et légumes
• Quenelle chocolat, fleur de sel et
sésame



Dîner - afaria
35 €  

Le Chêne
979 Elizako bidea
Tél. : 05 59 29 75 01
Fermé lundi, mardi

• Chipirons grillés & poitrine fumée,
espuma de chorizo & gel de cidre
• Pavé de truite de Banka confit, légumes
de saison & sauce hollandaise citronnée ou
assiette végétale du moment
• Baba au Rhum

Maison Bonnet
41 Larrondoko Bidea
Tél. : 05 59 29 75 10
Fermé mardi, mercredi, dimanche

• Crémeux Dubarry, chou-fleur au
curry, oeufs de truite mimosa
• Volaille de Souraïde en farce fine aux
champignons, gnocchis de pommes
de terre, carottes en déclinaison
• Biscuit coulant au chocolat 70 % gel et
sorbet clémentine, sablé pressé pralin

(Restaurant du Fronton)

> CIBOURE / ZIBURU

Crocodiles
Place Koxe Arbiza
Tél. : 05 59 22 86 15
Fermé mercredi, dimanche

• Aubergine rôtie, amande, algues Nori
• Côtelette de cochon ibérique,
carotte, miel-gingembre
• Chou, pêche, verveine

Aintzina
440 Karrika Nagusia
Tél. : 05 59 93 91 62
Fermé mercredi soir, jeudi , dimanche soir

• Saint-Jacques snackées aux agrumes
• Filet de bar au beurre blanc et son
risotto
• Fondant au chocolat maison

> ESPELETTE / EZPELETA

> ITXASSOU / ITSASU

Donibane
4 avenue de Layats
Tél. : 05 59 26 21 21

• Asperges Al dente, jambon, fromage
• Magret de canard, foie gras, sauce
airelles, polenta
• Carpaccio d’ananas, vacherin minute

> SAINT-JEAN-DE-LUZ / 
DONIBANE LOHIZUNE

Alma
6 rue du 17 Pluviose
Tél. : 09 83 66 89 87
Fermé lundi

• Grosse asperge à la braise, jambon
du pays et pesto
• Merlu de ligne, beurre citron, légumes
rôtis
• Soufflé chocolat « Noka » crème
anglaise et glace vanille



Le comptoir de Joa
Place Maurice Ravel

Tél. : 05 59 51 58 58

• Entrée, plat, dessert : Choix à la carte
(hors parillada de poissons)

+ 5€ de tickets de jeux au
casino offerts

Kinka
684 rue Errota Berria

Tél. : 05 59 23 67 67
Fermé dimanche soir, lundi

• Piquillos farcis à l’effilochée de
bœuf, piperade et émulsion xingar
• Chipirons à la plancha, riz façon paella
• Panacotta au lait de coco et fraises

> SAINT-PÉE-SUR-NIVELLE / 
SENPERE

Xaya
5 rue Saint Jean

Tél. : 05 59 47 75 48
Fermé mercredi

• Petits pois serpette, fin gaspacho de
cosses, herbes sauvages, haddock fumé
• Truite des Picos de Europa maturée :
le dos au beurre, la ventrèche confite,
asperges blanches à la braise, sauce
matelote à la fougère et caviar de truite
• Comme une charlotte, fraises
magnum de la ferme Etchelecou,
sorbet acacia sauvage

Zoko Moko
6 rue Mazarin

Tél. : 05 59 08 01 23
Fermé dimanche, lundi

• Asperges blanches des Landes, sauce
hollandaise et noisettes torréfiées
• Merlu de ligne de St Jean de Luz façon
Koskera, petits pois, asperges et coquillages
• Txuri Beltz, sphère chocolat,
feuillantine praliné et glace vanille

Ilura - Hôtel La Reserve
1 avenue Gaétan Bernoville

Tél. : 05 59 51 32 00
Fermé dimanche, lundi

• Œuf croustillant, tombée de champignons,
bouillon de pommes de terre
• Cochon Manex, mille-feuille de
légumes, jus de viande
• Blanc manger citron vert, confit de
fraise, sorbet menthe



Du lundi 27 mai au
dimanche 2 juin 

www.en-pays-basque.fr
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